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Quand Amarbayasgalan Gantul-
Khuur, dit Amaaka, arrive au Blosne, il
2 deux ans. Sa famille a quitté la Mon-
golie, via les. Pays-Bas, pour une vie
meilleure. Le gargon est né a Rotter-
I dam. / ‘ {
| Son enfance est marquée par la
douloureuse disparition de sa mere.
Le petit gargon a dd apprendre a
grandir, vite. Agé de 16 ans, il est
devenu un adolescent rieur et volon-
taire. Déterminé, aussi. « J'ai di me
responsabiliser. » Sa personnalité
slest révélée dans son amour pour la
cuisine. Ses premiers souvenirs
remontent aux « buuz », des raviolis
typiques, cuits & la vapeur, confec-
tionnés avec sa belle-mére.
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